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• Einmaischen von Williams-Birnen und Steinobst, 
Getreide, Kartoffeln und Topinambur

• Vergärung

• Destillation

• Herstellung von Kräuterschnaps und Geisten

• Handhabung von Aräometern

• Destillate auf Trinkstärke herabsetzen

• Filtration

• Reinigung der Brennereianlage

• Abfindungsanmeldungen zum Downloaden

• Fruchtsaftherstellung

Wir geben unser Wissen gerne weiter.
Schauen Sie auf unsere Webpage,  
hier finden Sie Informationen zu folgenden Themen:

Wir behalten uns Änderungen technischer Daten vor.  
Für Druckfehler und andere Irrtümer haften wir nicht.  
Nachdrucke, Kopien (auch Auszüge) müssen schriftlich  
von der arnold holstein gmbh genehmigt werden. 
Stand 08/2022
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Typ RW 300 mit Motor 
Typ RW ohne Motor für den Einsatz in Bohrmaschinen

• leichtes Handrührgerät 
• Rührwelle aus Edelstahl
• zum Einrühren von Hefe und Säure
• bei Steinobstmaischen wird das Fruchtfleisch 

schonend von den Steinen gelöst
• die Steine werden nicht beschädigt

Rührwerk RW 3000 · 
• alle mediumberührenden Teile aus Edelstahl

Typ RW 3000 für kleine Behälteröffnung ab 150 mm Ø (o. Abb.)
• abnehmbarer Schutzkorb

RÜHREN
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RW 300 · 

Rührwerk RW 1000 · 
• alle mediumberührenden Teile aus Edelstahl

arnoldholstein   

Rührwerke RW 300, 1000 und 3000:
für vergorene Obstmaischen, unvergorene Williams- und Kornmaischen 
und angegorene Steinobstmaischen

Typ Behälter Motor- Antrieb/Motor Abmessungen  Schutzring/ Rührwelle Gewicht ca.    
Inhalt leistung  Wellenlänge Propeller    

RW 300 bis 300 l 1,8 kW/230 V/50 Hz 2-Gang     800 mm Ø 200 mm  800 mm   9 kg 
  0 – 580 U/min.     Gewinde M14
       oder Schaft Ø 13 mm
RW 1000 100 – 1.000 l 0,75 kW/400 V/50 Hz mit Wendeschalter 1.000 mm Ø 210 mm    22 kg   
  1.400 U/min. Vor- und Rückwärtslauf
RW 3000 500 – 3.000 l 1,5 kW/400 V/50 Hz mit Wendeschalter 1.000 mm Ø 270 mm    28 kg  
  1.400 U/min. Vor- und Rückwärtslauf 1.200 mm Ø 270 mm    30 kg    
    1.500 mm Ø 270 mm    32 kg 

Typ RW 1000

Typ RW 3000

 für den Einsatz in Bohrmaschinen

Typ RW 300
mit Motor

Typ RW 300
ohne Motor



Einmaisch- und Gärbehälter Edelstahl ·
(ohne elektrische Beheizung)

optional:
• Edelstahl-Füße
• Thermometer
• Rührwerk mit Schwenkvorrichtung – Motor: 400 V, 1,5 kW 
• Rührwerk fest eingebaut

Inhalt        Ø   Höhe Höhe   
  ohne Füße  mit Füßen

510 l 850 mm  1.060 mm 1.410 mm
600 l    950 mm 1.060 mm 1.410 mm
750 l 1.050 mm 1.060 mm 1.410 mm
950 l  1.050 mm 1.300 mm 1.650 mm

Einmaisch- und Gärbehälter Edelstahl ·  
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Typ RW 3000

Bei der Maischezubereitung von stärkehaltigen Rohstoffen muss die vergärbare Stärke thermisch 
verkleistert und durch Zugabe von Enzymen zu vergärbarem Zucker aufgespaltet werden. 
Diese Behälter ermöglichen für diesen Prozess eine sichere und zuverlässige Einmaischung. 

• elektrische Beheizung mittels temperaturgesteuerter Heizstäbe
• doppelwandige Ausführung im Mantel und Boden ermöglicht schnelles, energieeffizientes 

Aufheizen und Abkühlen der Maische
• Maischeauslauf mit Kugelhahn 2 ½“ 
• innen hochglanzpoliert – dadurch einfache und bequeme Reinigung gewährleistet
• stabile Ausführung mit Tauchranddeckel
• Material: Edelstahl 1.4301

Inhalt         Ø Höhe  Höhe Füllung   
  mit Füßen             mit Rührwerk 

750 l    950 mm  1.700 mm 2.050 mm 600 l
980 l 1.050 mm 1.780 mm 2.070 mm 800 l

• Rührwerk mit zwei Drehzahlen  1,5 kW – 400 V – 4 A
• Elektro-Heizung ~ 18 kW – 400 V – 27 A 
• elektronische Temperatursteuerung für die Elektro-Heizung

• ¹/3 des Deckels fest angeschweißt, vorgesehen 
für Rührwerksaufnahme

• ²/3 des Deckels abnehmbar 

für die Herstellung von Whisky und Kornbrand

EINMAISCHEN

• elektronische Temperatursteuerung für die Elektro-Heizung

 des Deckels fest angeschweißt, vorgesehen 

 des Deckels abnehmbar 



Diese Pumpen sind speziell für Brennereien entwickelt. Durch die extrem hohe Exzentrizität des 
Rotors sind die Förderräume zwischen Rotor und Stator besonders groß dimensioniert, so dass 
die Steinobstmaischen äußerst schonend behandelt werden.

Alle Rotoren sind für den Anbau einer Zuführschnecke mit einem Gewindeanschluss versehen. 
Die Eingangsbreite der Pumpe kann ab Typ SMH 50 mit einem 90er Maischegewinde ausgestattet
werden, um einen Einmaischtrichter leicht anbauen zu können.

Maße Früchtetrichter: L/B/H: 550/460/470 mm

Vorteile:
• großes Selbstansaugevermögen bis 6 m Ws
• äußerst schonende Förderung
• kein Verletzen der Kerne oder Steine
• Förderung von ganzen Steinobstfrüchten
• Förderung von heißer Schlempe (bis 100 °C)
• kompakte, fahrbare Bauform
• schwingungsfreier Betrieb durch Spezialhohlrotor
• Wellenabdichtung durch Stopfbuchspackung
• alle Pumpen ab SMH 50 mit Wendepol-Motorschutzschalter
• optional: Frequenzumrichter zur Drehzahlregulierung

Baureihe SMH  für die Obst- und Whisky-Brennerei

Selbstansaugende Exzenterschneckenpumpen zur Förderung von Flüssigkeiten und Maischen
mit Feststoffanteil wie z. B. Kirschen, Zwetschgen, Trauben, Beeren, Weizen, Mais, Malz.
Wir haben für jede Anwendung die passenden Pumpen mit Förderleistungen zwischen 4.500 und 40.000 l/h.
Exzenterschneckenpumpen sind in der Getränkeindustrie die am häufigsten eingesetzten Verdrängerpumpen. 
Die schonende Behandlung der Produkte, der nahezu pulsationsfreie, regulierbare Förderstrom, ihr Selbstansaugvermögen 
und die Einsatzmöglichkeiten zur Förderung flüssiger, nicht homogener und hochviskoser Produkte begründen den 
Siegeszug dieser Pumpenart.

PUMPEN

Typ SMH 50
in Kombination mit 
Obstmuser S.18
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Typ Medium Förderleistung Motorleistung  Anschluss 
SMH 20 Flüssigkeiten, Kernobst,  2.500 und 5.000 l/h 0,7 / 1,1 kW / 400 V / 50 Hz NW 32/32 
 Weinhefe, heißes Wasser (Wasser) Vor- und Rückwärtslauf
SMH 50 Flüssigkeiten, Kernobst, Kirschen  5.000 und 10.000 l/h 1,0 / 1,9 kW / 400 V / 50 Hz NW 65/65 oder 65/90 
 mit 2 Drehzahlen 700 u. 1.400 U/min. (Wasser) Vor- und Rückwärtslauf
   mit Motorschutzschalter
SMH 100 Flüssigkeiten, Kernobst, Steinobst  10.000 und 20.000 l/h 2,3 / 3,5 kW / 400 V / 50 Hz NW 65/65 oder 65/90 
 (auch Zwetschgen) mit 2 Drehzahlen (Wasser) Vor- und Rückwärtslauf
 700 und 1.400 U/min.  mit Motorschutzschalter
SMH 200 Flüssigkeiten, Kernobst, Steinobst  15.000 und 30.000 l/h 3 / 4 kW / 400 V / 50 Hz NW 65/65 oder 65/90
  (Wasser) Vor- und Rückwärtslauf
   mit Motorschutzschalter   
SMH 380 Flüssigkeiten, Kernobst, Steinobst  20.000 und 40.000 l/h 4 / 5 kW / 400 V / 50 Hz NW 65/65 oder 65/90
  (Wasser) Vor- und Rückwärtslauf
   mit Motorschutzschalter

Typ SMH 100
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Typ SMH 50

Typ SMH 20

Pumpen mit großer rechteckiger Trichteröffnung und Zuführschnecke.
Die Baureihe SZH ist konzipiert, um Produkte mit hohen Feststoffanteilen, Maische, Hefe und Filter-
kuchen problemlos zu fördern. Diese Pumpenbaureihe ist als Dickstoffpumpe mit einem
aufgebauten Trichter und als Flüssigkeitspumpe mit geschlossener Trichteröffnung und Gewinde-
anschluss einsetzbar. Sie bietet zudem große Arbeitserleichterung beim Einmaischen und Pumpen 
von Steinobst. Williams-Birnen können ohne vorheriges Musen direkt eingebracht werden.

Vorteile:
• großes Selbstansaugvermögen bis 6 m Ws
• niedrige Drehzahl, dadurch sehr schonendes Einmaischen und Förderung von Steinobst
• kein Verletzen der Kerne oder Steine
• Förderung von heißer Schlempe (bis 100 °C)
• kompakte, fahrbare Bauform
• schwingungsfreier Betrieb durch Spezialhohlrotor
• Wellenabdichtung durch Stopfbuchspackung
• alle Pumpen mit Wendepol-Motorschutzschalter
• optional: Frequenzumrichter zur Drehzahlregulierung

Baureihe SZH

Typ                     Förderleistung 
SZH 100  5.000 und 10.000 l/h (Wasser) 
SZH 200  7.500 und 15.000 l/h (Wasser) 
SZH 380  10.000 und 20.000 l/h (Wasser) 
SZH 750  15.000 und 30.000 l/h (Wasser) 

Typ SZH 100/200 Zubehör: Früchtetrichter
Siehe S.14



PUMPEN
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Diese Impellerpumpen sind trocken selbstansaugende Rotationspumpen, 
tragbar (bis zur Größe IP 3) und fahrbar lieferbar.

• Medium: Flüssigkeiten mit Kernen/Beerenresten und Kornmaische
• kompakte Bauformen, geringes Gewicht
• trocken beidseitig selbstansaugend bis 5 m WS 
• sämtliche Pumpenteile aus poliertem Edelstahl
• schonende, nahezu pulsationsfreie Förderung
• leichte Reinigung
• schnelle Demontage
• Druck bis 5 bar
• leichte Regulierbarkeit durch Bypass
• Antrieb mit 2 Drehzahlen oder variabler Drehzahl möglich
• Pumpengrößen von 1 bis 30 m3/h

Impellerpumpen für die Kellerei- und Brenntechnik
Diese Impellerpumpen sind trocken selbstansaugende Rotationspumpen, 
tragbar (bis zur Größe IP 3) und fahrbar lieferbar.

• Medium: Flüssigkeiten mit Kernen/Beerenresten und Kornmaische
• kompakte Bauformen, geringes Gewicht
• trocken beidseitig selbstansaugend bis 5 m WS 
• sämtliche Pumpenteile aus poliertem Edelstahl
• schonende, nahezu pulsationsfreie Förderung
• leichte Reinigung
• schnelle Demontage
• Druck bis 5 bar
• leichte Regulierbarkeit durch Bypass
• Antrieb mit 2 Drehzahlen oder variabler Drehzahl möglich
• Pumpengrößen von 1 bis 30 m

Impellerpumpen für die Kellerei- und Brenntechnik

• Medium: Flüssigkeiten, Kernobstmaischen, Weinhefe
• trocken selbstansaugend
• leichte Reinigung
• optional: mit Schutzschalter, mit Durchflussregulierung

Flüssigkeitspumpe Typ HP 50
mit oder ohne Bypass 

Typ Bypass Anschlüsse Förderleistung  Motorleistung   Drehzahl   
IP 3   ✔ IG 1“    5.000 l Wasser/h 0,75 kW  1.400 U/min.  
   IG 1“  230 V/400 V/50 Hz      
IP 10   ✔ 2 x IG R 10.000 l Wasser/h 1,5 kW  1.400 U/min.   
  11/4“  400 V/50 Hz  
IP 15   ✔ 2 x IG R 15.000 l Wasser/h 2,2 kW  700 / 1.400 U/min.  
  11/4“  400 V/50 Hz    

   Ø   Höhe  
Ersatzimpeller Typ IP 1 57 mm   22,5 mm 
Ersatzimpeller Typ IP 2 56 mm 31,5 mm 
Ersatzimpeller Typ IP 3 64 mm 50 mm 
Ersatzimpeller Typ IP 10 92 mm 64 mm 

Typ Bypass Förderleistung Motorleistung Gewicht
HP 50 optional 10.000 l/h  1,85 kW/400 V/50 Hz 30 kg
   1.400 U/min.

• leichte Reinigung
• optional: mit Schutzschalter, mit Durchflussregulierung

Typ Bypass Förderleistung Motorleistung Gewicht
HP 50 optional 10.000 l/h  1,85 kW/400 V/50 Hz 30 kg
   1.400 U/min.
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Tauchkreiselpumpe Edelstahl · 
Zum Aufrühren von Stein- und Kernobstmaische
in Fässern bis 220 l und schnellen Befüllen der Brennblase.

• Medium: Steinobst (auch Zwetschgen) und dickflüssige Kernobst- und Kornmaische
• kein Verletzen der Steine
• komplett in Edelstahl
• sehr handlich und einfach zu bedienen
• trockenlaufsicher 

Zubehör für einen perfekten Gewichtsausgleich:

Federzug-Balancer 
• zum bequemen Arbeiten mit der Pumpe
• Länge Balancer: 520 mm, Länge Edelstahlseil: 2.000 mm
• Das Gewicht der Pumpe wird fast vollständig vom Balancer getragen. 

Förderleistung  Motorleistung Höhe  Maischeabgabehöhe Gewicht
10.000 l/h 0,55 kW / 400 V / 50 Hz ca. 1.350 mm ca. 1.140 mm ca. 20 kg
  1.400 U/min.
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Schlempepumpe aus Edelstahl · Typ HZP · 
Zentrifugalpumpe zum Fördern von heißer Brennschlempe

Medium: Kernobst, Steinobst, Whisky-Maische (Gerste, Roggen, Mais), Flüssigkeiten (Bier, Wein)

• Pumpengehäuse und Flügelrad aus massivem Edelstahl
• Wellenabdichtung: Stopfbuchspackung 
• Motorverkleidung aus Edelstahl 

Das Pumpengehäuse mit Flügelrad und die große Leistungsfähigkeit der Pumpe garantieren kein 
Verstopfen bei heißer Maische. 

Anschluss: NW 100 DIN 11851 saugseitig, NW 65 DIN 11851 druckseitig 

Typ Förderleistung   Motorleistung Gewicht  
HZP 1 20.000 l/h 1,5 kW/400 V/50 Hz ca. 32 kg
  1.400 U/min. 
HZP 2 25.000 l/h 2,2 kW/400 V/50 Hz ca. 34 kg
  1.400 U/min.
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Zubehör: 
• Edelstahl-Übergangsstück 3“ / 4“ x NW 75
• hitzebeständiger Gummi-Schlauch

PUMPEN



Anschlussmaterial für Schlempepumpe saugseitig:   
Gummi-Manschette    NW 100   mit 2 Schlauchbändern 
Edelstahl-Schrägbogen        NW 100 x NW 75  
Gummi-Spiralschlauch    NW 75  hitzebeständig 
     Verbindungsschlauch von Auslauf auf Schrägbogen 
Edelstahl-Übergangsstück   2 1/2 “ x NW 75  mit Handgriffen  
       3“ x  NW 75
       4“ x  NW 75  

Edelstahl-Übergangsbogen  2 1/2 “ x NW 75   
       3“ x  NW 75  
       4“ x  NW 75  

Anschlussmaterial für Schlempepumpe druckseitig:   
Edelstahl-Bogen ¹/3- und ²/3-Verschraubung NW 65   
Edelstahl- ²/3-Anschlussverschraubung    NW 65 / NW 65 oder NW 65 / NW 50 
Gummi-Spiralschlauch    NW 65 und NW 50  
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Gummi-Manschette

Edelstahl-Schrägbogen 

Gummi-Spiralschlauch

Edelstahl-Übergangsbogen

Edelstahl-Bogen

Schlempepumpe



• für dünnflüssige Medien
• Industrieausführung mit Universalmotor mit Ein-/Ausschalter und Drehzahlsteller
• Viskosität: max. 300 mPa s 
• Förderhöhe: max. 7 m WS
• Pumpwerk Polypropylen 41
• Antriebswelle Edelstahl 1.4571
• Saugrohr: Polypropylen oder Edelstahl 
• Sonderausführung: Edelstahl-Ausführung mit Explosionsschutz 

12

Stabpumpe

Schlempepumpe Typ ZPG
• Zentrifugalpumpe zum Fördern von heißer Brennschlempe
• Medium: Kernobst, Steinobst, Whisky-Maische (Gerste, Roggen, Mais), 
  Flüssigkeiten (Bier, Wein)
• Pumpengehäuse aus Grauguss
• Wellenabdichtung: Stopfbuchspackung

Zubehör
• Edelstahl-Übergangsstück 3“ / 4“ x NW 75
• hitzebeständiger Gummi-Spiralschlauch saug- und druckseitig
• Saug- und Druckstutzen

Schlempepumpe Typ ZPG
• Zentrifugalpumpe zum Fördern von heißer Brennschlempe
• Medium: Kernobst, Steinobst, Whisky-Maische (Gerste, Roggen, Mais), 
  Flüssigkeiten (Bier, Wein)
• Pumpengehäuse aus Grauguss
• Wellenabdichtung: Stopfbuchspackung

Zubehör

PUMPEN
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Schlempepumpe Typ HSP
• Kreiselpumpe zum Fördern von heißer Brennschlempe
• Medium: Kernobst, Whisky-Maische (Gerste, Roggen, Mais), Flüssigkeiten (Bier, Wein)
• Pumpengehäuse, Welle und Laufräder aus Edelstahl
• Wellenabdichtung: Gleitring

Typ Förderleistung   Motorleistung Anschluss     
ZPG 20.000 l/h  1,3 kW / 400 V / 50 Hz Bajonett
  1.400 U/min.

Typ Förderleistung   Motorleistung Anschluss     
HSP 9.000 l/h  1,1 kW / 400 V / 50 Hz NW 65 DIN 11851 
  2.900 U/min. saug- und druckseitig

Förderleistung Motorleistung  Rohrlänge     Ø  Anschlüsse   
0 – 5.220 l/h 500 W / 230 V / 50 Hz    1.000 mm 41 mm  Druckstutzen 1 ¼“  
   1.200 mm   Schlauchanschluss: 19 mm
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Kreiselpumpe Edelstahl 
• selbstansaugend
• Ausführung: fahrbar, lackiertes Gestell, mit Motorschutzschalter
• Werkstoff: alle vom Medium berührten Teile in Edelstahl 1.4301 poliert
• Wellenabdichtung: Gleitringdichtung
• Antrieb: Drehstrommotor 
• elektronische Frequenzregelung zum Verstellen der Drehzahl und der Leistung

PUMPEN
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Förderleistung   Motorleistung Anschluss     
5.000 l/h  1,1 kW / 230/400 V / 50 Hz DN 25 DIN 11851
 2.800 U/min.
12.000 l/h  3 kW / 230/400 V / 50 Hz DN 40 DIN 11851
 1.400 U/min. 

Kreiselpumpe Edelstahl für Alkohol

• selbstansaugend
• Medium: Alkohol
• Ausführung: ATEX
• fahrbar, Edelstahl-Gestell, mit Motorschutzschalter
• Werkstoff: alle vom Medium berührten Teile in Edelstahl 1.4301 poliert
• Wellenabdichtung: Gleitringdichtung
• Antrieb: Drehstrommotor

Förderleistung   Motorleistung Anschluss     
2.000 l/h  0,55 kW / 400 V / 50 Hz DN 15 DIN 11851
 2.900 U/min. 
3.000 l/h  0,75 kW / 400 V / 50 Hz DN 32 DIN 11851
 1.450 U/min. 
5.000 l/h  1,35 kW / 400 V / 50 Hz DN 40 DIN 11851
 1.450 U/min. 



Maischetransportwagen · 
• komplett aus Edelstahl
• mit großen Ballonreifen
• mit ausziehbaren Trennwänden, verhindert Überschwappen beim Transport
• max. Füllinhalt: 240 Liter
• niedere Bauweise, passt unter jeden Maischeauslauf

ZUBEHÖR FÜR PUMPEN

ZUBEHÖR FÜR MAISCHEPUMPEN
Früchtetrichter in unterschiedlichen Größen je nach Pumpentyp (siehe S. 6 – 7)

Komplettes Ersatzteilprogramm
• Reparaturen der Pumpen-Fabrikate Holstein, Allweiler, Netzsch, Kiesel
• z. B. Statoren, Rotoren und Gelenke

Schläuche: 
• Kunststoff-Spiralschlauch für Maische für höhere Beanspruchung
• hitzebeständiger Gummi-Spiralschlauch mit Drahtspirale für heiße Schlempe
• diverse Gummischläuche für Wasser, Most, Kornschlempe in hochwertiger Qualität

Anschlussverschraubungen:
• Gewindeschlauchstutzen: Edelstahl -1/3-Verschraubung, NW 65, NW 50
• Schlauchstutzen mit Überwurfmutter: 

Edelstahl- 2/3-Verschraubung, NW 65/NW 65, NW 65/NW 50
• Übergangsstück: Messing, NW 65/90er Maischegewinde
• Bogenverschraubung: aus Edelstahl, NW 65
• Maischebogen: aus Edelstahl, passend zum Maischeschlauch, 

zum Einhängen an der Einfüllöffnung

Saugrohr Edelstahl
• Länge 1.000 mm – Anschlussgewinde NW 65

Früchtetrichter für SMH 50 und SMH 100: 
• komplett aus Edelstahl mit Schutzgitter und 

Zuführschnecke
• Wird direkt mit der Exzenterschneckenpumpe 

(Verschraubung MG 90 Messing) verbunden. 
Dadurch ist ein direktes Einmaischen oder der 
Weitertransport von zerkleinertem Material 
gewährleistet.
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Früchtetrichter für SMH 50 und SMH 100: 
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WASCHEN, FÖRDERN, ZERKLEINERN

Als Hersteller von Obstverarbeitungsmaschinen sehen wir unsere Kompetenz im gesamten Produktionsablauf der Fruchtsaft-
herstellung. Es erwarten Sie innovative Lösungen in kompromissloser Qualität und Langlebigkeit. 
Optimieren Sie die Abläufe und profitieren Sie von mehr Effizienz in den einzelnen Produktionsschritten. Wir verwenden 
ausschließlich hochwertige Materialien und schaffen die Grundlage für hygienisch einwandfreie Produktionsprozesse – 
vom ersten Schritt in der Obstverarbeitung bis zum einwandfreien Endprodukt. 

Bei dieser Obstwaschanlage aus eigener Fertigung wird das Obst vom Waschbehälter über 
eine Förderschnecke in die angebaute Mühle befördert. Sie ist absolut zuverlässig und hygie-
nisch einwandfrei und eignet sich besonders für Äpfel und Birnen. Schnelles Wechseln der 
Schneidsiebe / Messer sorgt für hohe Flexibilität bei der Umstellung vom groben zum 
feinen Mahlen.
• mit großem Waschbehälter
• mit oder ohne integrierter Messermühle / Rätzmühle erhältlich
• optional: mit Großkistentrichter

Mit Messermühle/Rätzmühle
• besonders geeignet zum Waschen, Fördern, Zerkleinern von Äpfeln und Birnen 
• Bedienung wahlweise von links oder rechts
• einfache Reinigung durch klappbaren Zentraldeckel
• schnelles Wechseln der Messer / Schneidesiebe für grobe und feine Maischekonsistenz
• drehbar
• optional: mit Überfüllsicherung und Dosierschale

Obstwaschanlage Edelstahl  ·  

Typ Motorleistung  Motorleistung  L x B x H
Förderschnecke  Messermühle     mit Mühle    

H2000  1,8 kW / 400 V / 50 Hz 4,5 kW / 400 V / 50 Hz  1.800/660/2.600 mm ca. 260 kg

Ohne Mühle Abb. rechts
Das Obst wird über den 
Elevator in den Muser und 
mittels einer Maischepumpe 
gefördert.

Obst-Waschanlage mit Förderschnecke 
und Rätzmühle  Abb. links
• direkte Einbringung auf die Packpresse
• schnelle und effiziente Produktions prozesse 

ohne Zwischenlagerung
• Optimieren Sie die Produktionsabläufe und 

kombinieren Sie bewährte Technik

Gewicht



WASCHEN, FÖRDERN, ZERKLEINERN

Schrägförderer mit Waschanlage Edelstahl · 

Der solide und zuverlässige Schrägförderer zum Waschen und Fördern von Äpfeln und Birnen. 
Die Fördergeschwindigkeit lässt sich stufenlos regeln. 

• besonders geeignet für die schonende Förderung von vollreifen Williamsbirnen, Äpfeln, Steinobst
und Beeren

• das gewaschene Obst wird direkt zur Passiermaschine oder zum Muser befördert
• Mitnehmer aus Edelstahl
• fahrbar
• mit stufenloser Geschwindigkeitsregulierung
• Frischwasser-Spülanschluss am Förderband
• optional: Verlängerung am Auswurf

Obstmuser Edelstahl · 

In den Schrägförderer lässt sich ideal ein Obstmuser
integrieren. Dieser ist passgenau in den Produktionsablauf 
eingebunden, mit starker Motorleistung und an die Technik 
angepasst.

• optimale Musfeinheit bei Kernobst für Brennzwecke 
sowie bei der Saftherstellung

• das gewaschene und zerkleinerte Obst wird direkt zur 
Hydropresse, Band presse oder Pumpe gefördert

• einfache Demontage des Obstmusers

Die Fördergeschwindigkeit lässt sich stufenlos regeln. 

• besonders geeignet für die schonende Förderung von vollreifen Williamsbirnen, Äpfeln, Steinobst
und Beeren

• das gewaschene Obst wird direkt zur Passiermaschine oder zum Muser befördert
• Mitnehmer aus Edelstahl
• fahrbar
• mit stufenloser Geschwindigkeitsregulierung
• Frischwasser-Spülanschluss am Förderband
• optional: Verlängerung am Auswurf

Obstmuser Edelstahl · 

• einfache Demontage des Obstmusers

  Motorleistung     Förderleistung   Größe L x B x H
Schrägförderer 0,75 kW / 400 V / 50 Hz 1.500 kg/h  2.500 x 660 x 2.250 / 2.400 mm
Obstmuser 1,5 kW / 400 V / 50 Hz 
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WASCHEN, FÖRDERN, ZERKLEINERN

Entstein-Passiermaschine · 

Der Klassiker aus eigener Fertigung aus Edelstahl. Die Passiermaschine ist hoch flexibel und 
eignet sich für vielfältige Einsätze. Für das Entsteinen von Steinobst wie z.B. Zwetschgen, 
Mirabellen oder Kirschen und zur Vorbereitung der Herstellung von Konfitüre, Marmelade und 
Fruchtsaft sowie zum Passieren von Beeren und Tomaten. 

Kernobst: Fruchtfleisch von Kernen und Stielen trennen –
z.B. Äpfel, Birnen (besonders Williamsbirnen), Tomaten und Beeren 
Steinobst: Fruchtfleisch von Steinen und Stielen trennen –
z.B. Kirschen, Mirabellen, Pflaumen, Zwetschgen, Aprikosen, Pfirsiche

Vorteile:
• für Brennereibetriebe: saubere Maische, dadurch aromaintensive Destillate 
• robuste Ausführung in Edelstahl
• Maischepumpen können direkt an die Entsteinanlage angeschlossen werden
• steckerfertige Kompaktanlage 
• solide Verarbeitung 
• einfachste Handhabung 
• schnelles Auswechseln der Siebtrommeln 
• verstellbarer Rotor
• einfache Reinigung 
• universeller Einsatz für viele Fruchtsorten 
• hervorragendes Entstein- und Passierergebnis 
• hoher Durchsatz 
• Siebtrommel in verschiedenen Lochgrößen
• leistungsstarke Motoreinheit mit funktionssicherem Riemenantrieb –
  Dauereinsatz garantiert
• geringe Wartung
• Anschluss für Maischepumpe DN 65 AG

Typ  Motorleistung Entsteinleistung*  Größe L x B x H Gewicht
Passiermaschine 1 5,5 kW / 400 V / 50 Hz 2.000 kg/h  1.690 x 770 x 1.600 mm  130 kg
Passiermaschine 2 7,5 kW / 400 V / 50 Hz 4.000 kg/h 1.690 x 770 x 1.600 mm 190 kg
    *abhängig von Obstart und Reifegrad

Typ Motorenleistung   Leistung Größe L x B x H
H65 2,5 kW  1.200 kg/h  2.330 x 840 x 2.060 mm 

Packpresse mit Drehbiet Edelstahl · 

Mehr Kraft für mehr Saft. Es ist nicht nur die starke Motorenleistung, sondern vor allem die aus-
geklügelte Technik mit unserem Drehbiet, die einfache Bedienung und die leichte Reinigung.
Die Folge ist eine maximale Saft-Ausbeute mit hoher Effizienz – die Aromastoffe bleiben nahezu 
vollständig erhalten.

• für Äpfel, Birnen, Trauben, Beeren und Gemüse
• hohe Ausbeute und Effizienz (bis zu 75 %)
• geringer Trubstoffanteil
• hohe Aromaausbeute
• mit Presseinlagen (65 x 65 cm) aus speziellem lebensmittelechtem 

Kunststoff und dadurch hygienisch und einfach zu reinigen
• mit Presstüchern (100 x 100 cm)
• mit Drehbiet zum rationellen Arbeiten
• Zentralsammelwanne
• elektromechanische Kolbenhubbegrenzung
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ZERKLEINERN

Obstmuser Edelstahl
– professionelle Ausführung

Der Edelstahl-Obstzerkleinerer für den professionellen Einsatz. 
Er lässt sich aufgrund der Bauweise einfach reinigen, ist hygienisch, robust und langlebig.

• für Äpfel, Birnen und Quitten
• hohe Leistung auch bei Dauerbetrieb
• zerschneidet Kernobst in den gewünschten Zerkleinerungsgrad
• stufenlos einstellbarer Zerkleinerungsgrad für die Saftherstellung in Kombination mit 

Hydropressen
• einfache Reinigung 

Leistung Motorleistung Drehzahl Auswurfhöhe Höhe  Gewicht
4.000 – 5.000 kg/h 5,5 kW/400 V/50 Hz 1.500 U/min. 580 mm 1.360 mm  45 kg

Kernobst-Schneidemühle

Die perfekte Alternative für den semiprofessionellen Einsatz. 
Hohe Funktionalität und Effizienz zeichnen die Kernobst-Schneidemühle aus.

• zerschneidet Kernobst in grobe Stücke
• idealer Zerkleinerungsgrad für Saftherstellung in Kombination mit Hydropressen
• geeignet für Äpfel, Birnen und Quitten
• leicht zu reinigen und transportieren
• Trichter und Unterteil aus unverwüstlichem PE-Kunststoff
• Schneidewerk aus Edelstahl, nachschleifbare Wendemesser aus Edelstahl gehärtet

Leistung Motorleistung Drehzahl Auswurfhöhe Höhe  Gewicht
1.000 kg/h 2,2 kW/230 V/50 Hz 2.800 U/min. 380 mm 1.250 mm  25 kg

*Die 180-l-Hydropresse ist fahrbar und kann gekippt werden,
um den Trester leichter zu entleeren.

Hydro-Wasserdruck-Pressen

Die Hydro-Presse ermöglicht ein leichtes Auspressen von zerkleinertem Obst, Trauben, Beeren 
und anderen Früchten mittels Wasserdruck. Der Druck wird über das normale Leitungsnetz bei 
2,5 bis 3 bar aufgebaut (Pressdruck bis 20 Tonnen). Die zerkleinerten Früchte (Maische) werden 
mittels einer Gummimembrane gleichmäßig an den mit einem Presstuch versehenen perforierten 
Edelstahl-Korb gedrückt. Der Saft läuft über eine rundumlaufende Auffangrinne ab. 
Pressdruck und -dauer lassen sich über den Wasserhahn regulieren.

• Presskorb aus stabilem Edelstahl mit Schlitzblech
• Wassersack aus hochelastischem Naturkautschuk
• Überdruckventil schützt vor Überlastung
• Zuleitung: GEKA-Schnellkupplung R 3/4“
• Ablasskugelhahn 3/4“ mit Schlauchtülle
• Lieferumfang: Presse, Presssack und Spritzschutz

Typ Inhalt   L x B x H     Auslaufhöhe Gewicht 
Hydropresse 1    20 l  410 x 410 x    820 mm 300 mm 13 kg
Hydropresse 2   40 l  480 x 480 x    900 mm 300 mm 18 kg
Hydropresse 3  90 l   590 x 590 x 1.070 mm 300 mm 28 kg
Hydropresse 4 180 l  722 x 945 x 1.315 mm 350 mm* 72 kg
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PASTEURISIEREN

Profi-Pasteurisieranlage Typ Profi PA SH

Das Besondere an dieser Anlage ist die 40 Meter lange, vertikal eingebaute Edelstahl-Saftspirale. 

• sehr geringe Temperaturdifferenz Wasser/Fruchtsaft
• einfache und effiziente Reinigungsmöglichkeit der Saftspirale
• komplette und schnelle Entleermöglichkeit der Saftspirale
• geringer Aufwand für die Anlagenwartung
• Spezialheizkessel: 48 kW, dadurch schnelle Aufheizzeit
• Gas- oder Ölbrenner
• automatische Temperaturregelung
• Einregulierventil
• Wärmetauscherschlange aus hochwertigem säurebeständigem Edelstahl 1.4571
• stabiles Edelstahl-Gestell für den Transport mit dem Hubwagen
• optional: Edelstahl-Saftvorratsbehälter

Typ Leistung Spezialheizkessel Größe H x B x T
Profi PA SH  600 l/h 48 kW  2.100 x 880 x 1.300 mm
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PASTEURISIEREN

Behälter-Pasteur

Alles in einem – das Multitalent in einem Gerät. 
• bis 150 bzw. 300 l/h (Doppelpasteur)
• 3 Funktionen in einem Gerät: Lagertank, Erhitzer und Abfüller
• einfache, sichere Bedienung
• keine Temperaturschwankungen möglich
• Arbeitstisch oder Gestell fahrbar auf Anfrage
• Behälter 150 l, wärmeisoliert
• 13,5 und 18 kW

• bis 150 bzw. 300 l/h (Doppelpasteur)
• 3 Funktionen in einem Gerät: Lagertank, Erhitzer und Abfüller
• einfache, sichere Bedienung
• keine Temperaturschwankungen möglich
• Arbeitstisch oder Gestell fahrbar auf Anfrage
• Behälter 150 l, wärmeisoliert
• 13,5 und 18 kW

Doppelspaltrohr-Filter

Der Doppelspaltrohr-Filter ist speziell entwickelt worden, um Feststoffe aus flüssigen Medien 
abzutrennen. Er besteht aus zwei Spaltrohrsiebeinsätzen und vier Scheibenventilen, welche ein 
kontinuierliches Arbeiten durch den wechselseitigen Betrieb der Spaltrohre gewährleisten. 
Zwei zusätzliche Scheibenventile sind am Restablauf angebracht. Über das Manometer wird der 
Druck in dem benutzten Spaltrohr angezeigt. Je mehr der Druck steigt, umso mehr Oberfläche 
ist am Spaltrohr benetzt.
Die Feststoffe werden mittels der am Spaltrohrsiebeinsatz befestigten Gummilippe beim 
Heraus nehmen aus dem Rohr entfernt.

• komplett aus Edelstahl
• kontinuierliches Arbeiten
• einfache Bedienung und schnelle Reinigung
• schnellstes Umschalten zwischen den Sieben
• Restablauf
• verschiedene Größen und verschiedene Siebgrößen lieferbar
• Spaltrohrsiebeinsatz (50 % mehr Siebfläche als bei Lochblechen)
• mit Fahrgestell

Zwei zusätzliche Scheibenventile sind am Restablauf angebracht. Über das Manometer wird der 
Druck in dem benutzten Spaltrohr angezeigt. Je mehr der Druck steigt, umso mehr Oberfläche 
ist am Spaltrohr benetzt.
Die Feststoffe werden mittels der am Spaltrohrsiebeinsatz befestigten Gummilippe beim 
Heraus nehmen aus dem Rohr entfernt.

• komplett aus Edelstahl
• kontinuierliches Arbeiten
• einfache Bedienung und schnelle Reinigung
• schnellstes Umschalten zwischen den Sieben
• Restablauf
• verschiedene Größen und verschiedene Siebgrößen lieferbar
• Spaltrohrsiebeinsatz (50 % mehr Siebfläche als bei Lochblechen)
• mit Fahrgestell
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BAG-IN-BOX

Bag-in-Box-Dosierautomat

Für Heiß- und Kaltabfüllung von Frucht- und Gemüsesäften, ausgeführt als Tischmodell 
mit Edelstahl-Unterkonstruktion, vorgesehen für die Abfüllung von Bags bis zu einem 
Füllvolumen von 10 Litern.

• komplette Edelstahl-Ausführung
• ergonomisches Bedienfeld und übersichtliche Temperaturanzeige 

(Kessel, Safteingangstemperatur)
• mit schwenkbarer Abfülleinheit mit Pneumatikschließventil
• einfache Einstellung / Änderung der Befüllmasse
• höhenverstellbare Beutelhalterung
• automatische Mengenmessung: 3 l, 5 l, 10 l 
• Abfüllleistung bis 600 l/h (bei 10-l-Bags)

Bag-in-Box-Dosierautomat Profi

• Leistung: 600 l/h
• Edelstahl-Auflage mit Wiegeeinheit, dadurch präzise Mengenbestimmung
• für Heiß- und Kaltabfüllung von Frucht- und Gemüsesäften
• für die Abfüllung von Bags bis zu einem Füllvolumen von 10 l 
• kompakte Edelstahl-Ausführung
• schwenkbare Abfülleinheit mit Pneumatikschließventil
• einfache Einstellung und Änderung der Befüllmenge 
• übersichtliche Überwachungs- und Anzeigegeräte



SAFT HERSTELLEN UND LAGERN

Druckfass Edelstahl 

Mit diesem vielseitigen Fass können Sie Ihre eigenen Getränke herstellen, monatelang frisch halten 
und täglich bequem zapfen – ohne Erhitzen, ohne Zusatz chemischer Konservierungsmittel.

• Süßmost bzw. Most mit beliebig hohem Alkoholgehalt
• alkoholarmer Süßmost
• vergorene Getränke (Wein, Most, Bier, Schaumwein)
• Sodawasser bzw. milder Sprudel
• Vorteil: TÜV-Überwachung für höchste Sicherheit
• Lieferumfang: Fass, Edelstahl-Steigrohr mit Zapfsäule und Edelstahl-Kugelhahn

mit Auslaufbogen, Verschraubung mit Manometer, Sicherheitsventil sowie Blindstopfen 
für Gasanschlussventil 

Behälter Edelstahl mit luftabdichtendem Deckel 

Zur Lagerung von Säften und Süßmosten ohne Konservierungsmittel.
Ideal zur Herstellung von heißsterilem Süßmost.

• mit luftabdichtendem Ölschwimmdeckel und zusätzlichem Stülpdeckel
• Auslauf für optimale Hygiene geschweißt, nicht verschraubt
• Behälter für einfache Reinigung in spiegelglatter Oberfläche
• Belüftungsschlitze für optimale Belüftung
• Zubehör: Edelstahl-Flächentauchsieder mit Thermometer 230 V, 3.200 W 

für Heißsterilisation 

Inhalt Ø Fasshöhe Gewicht  
  65 l 350 mm 765 mm   8 kg
110 l 440 mm 765 mm 10 kg
170 l 550 mm 765 mm 15 kg
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Inhalt Ø Fasshöhe Gewicht
50 l 395 mm 532 mm 12,5 kg



SAFT HERSTELLEN UND LAGERN
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Elektrischer Rundschichtenfilter Edelstahl

Für die tropffreie Filtration von Destillaten, Spirituosen, Likören, Weinen, Most und 
Essig. Die selbstansaugende Edelstahl-Pumpe mit regelbarem Zulauf sorgt für 
kontinuierliche Leistung und gleichbleibenden Durchfluss. Die Kreiselpumpe ist ohne 
Umbau auch als Flüssigkeitspumpe verwendbar.

• Betrieb mit zwei oder vier Filterschichten  ø 220 mm
• Motorleistung: 0,55 kW / 230 V / 50 Hz / 2.800 U/min
• regulierbare Förderleistung: 150 – 1000 l/h bei 0,5 – 3 bar
• regelbare Filtrationsleistung: je nach Medium ca. 130 l/h
• optional: Schlauchpumpe, Pumpleistung: 90 – 360 l/h

Schichtenfilter Edelstahl

• Schichtenfilter 200 x 200 mm, fahrbar
• Gestell, Abtropfwanne, Endplatten, Anschlüsse, 

Hahn und Kreiselpumpe aus Edelstahl 
• Filterplatten aus lebensmittelechtem Kunststoff
• Leistung: 300 – 500 l/h 
• Motorleistung: 0,37 kW / 230 V / 50 Hz

FILTRIEREN

Filtration:

Beim Herabsetzen hochprozentiger Destillate auf Trinkstärke treten fast immer Trübungen auf. Es handelt sich dabei hauptsächlich 
um ölartige, meist unerwünschte Bestandteile. Daneben können sich bei Verwendung nicht enthärteten Verschnittwassers auch 
mineralische Niederschläge bilden. Die Geschwindigkeit der Trubbildung und das Trubvolumen sind abhängig von der Zeit, 
der Temperatur und dem Alkoholgehalt.

Spezielle Filterschichten:
• ø 140 mm,  ø 220 mm
 für die Behandlung sämtlicher Destillate 
 von Kern- und Steinobst, Whisky, Gin, Likör

• Motorleistung: 0,55 kW / 230 V / 50 Hz / 2.800 U/min
• regulierbare Förderleistung: 150 – 1000 l/h bei 0,5 – 3 bar
• regelbare Filtrationsleistung: je nach Medium ca. 130 l/h
• optional: Schlauchpumpe, Pumpleistung: 90 – 360 l/h

Spezielle Filterschichten:
• 200 mm x 200 mm 

für die Behandlung sämtlicher Destillate
von Kern- und Steinobst, Whisky, Gin, Likör



Konfitüre-/Marmelade-Kochkessel – Kupfer

• Kessel aus Kupfer, Wasserbad aus Edelstahl 
• Sicherheitsarmaturen 0,5 bar
• ¹/3 des Deckels als abnehmbarer Gitterrost mit Kontaktschalter 
 zur Abschaltung des Rührwerks bei abgenommenem Gitterrost
• angebauter Edelstahl-Schaltschrank mit
 • Hauptschalter
 • Schalter mit Sicherungsautomat für den Heizstab
 • Motorschutzschalter für das Rührwerk
 • steckerfertige Komplettanlage
• Auslauf für Marmelade mit innenliegendem Scheibenventil 2 ½“ – von außen bedienbar, 
 mit Edelstahl-Reduzierstück auf Kugelhahn 1 ¼“ und 90° Auslaufbogen, 
 Höhe vom Boden bis zum Auslaufbogen 400 mm

Zubehör: 
• Rührwerk 400 V, mit Abstreifer aus Silikon, der an der Kesselwand entlang streift. 
 Das Rührwerk kann durch Öffnen des Deckels heraus geschwenkt werden.
• elektronische Temperatursteuerung mit Temperaturanzeige im Display 
 mit einstellbarer Abschalttemperatur   
• Räder aus Polyamid, 1 Bockrolle, 2 Lenkrollen mit Feststellbremse 

Kesselgröße Füllinhalt Ø Beheizung CEE-Stecker
 40 l    25 l  außen ca. 500 mm 1 Heizstab 16 A
      6,0 kW/400 V/50 Hz
 80 l    60 l  außen ca. 600 mm 2 Heizstäbe à 32 A
      6,0 kW/400 V/50 Hz
 120 l    80 l  außen ca. 700 mm 2 Heizstäbe à 32 A 
      7,5 kW/400 V/50 Hz
 175 l    130 l  außen ca. 800 mm 3 Heizstäbe à 32 A 
      6,0 kW/400 V/50 Hz

Vorteile:
• Kessel aus Kupfer hergestellt, dadurch aromareichere 

Marmeladen/Konfitüren und bessere Wärmeleitung als bei Edelstahl
• sehr leistungsfähige elektrische Heizung
• gleichmäßige Erwärmung
• Marmelade geliert aufgrund der Verwendung von Kupfer besser
• einfache Demontage des Auslaufrohrs und dadurch leicht zu reinigen
• langsamlaufendes Rührwerk
• Abstreifer aus Silikon an der gesamten Kesselwand
• Kombination mit Abfüllanlage möglich
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Konfitüre-/Marmelade-Kochkessel – Kupfer

• Kessel aus Kupfer, Wasserbad aus Edelstahl 
• Sicherheitsarmaturen 0,5 bar
• ¹/3
 zur Abschaltung des Rührwerks bei abgenommenem Gitterrost
• angebauter Edelstahl-Schaltschrank mit
 • Hauptschalter
 • Schalter mit Sicherungsautomat für den Heizstab
 • Motorschutzschalter für das Rührwerk
 • steckerfertige Komplettanlage
• Auslauf für Marmelade mit innenliegendem Scheibenventil 2 ½“ – von außen bedienbar, 
 mit Edelstahl-Reduzierstück auf Kugelhahn 1 ¼“ und 90° Auslaufbogen, 
 Höhe vom Boden bis zum Auslaufbogen 400 mm

Kesselgröße Füllinhalt Ø Beheizung CEE-Stecker
 40 l    25 l  außen ca. 500 mm 1 Heizstab 16 A
      
 80 l    60 l  außen ca. 600 mm 2 Heizstäbe à 32 A
      
 120 l    80 l  außen ca. 700 mm 2 Heizstäbe à 32 A 
      
 175 l    130 l  außen ca. 800 mm 3 Heizstäbe à 32 A 
  

MARMELADE-KOCHKESSEL



ZUBEHÖR

Wasserenthärter (Kationenaustauscher) Typ Cadurex /enthält 3 l Lewatit

Die Verwendung von Verschnittwasser mit mehr als 4 °dH verursacht Spirituosentrübungen, 
die sich nur sehr langsam bilden und deshalb oft bei zu früher Filtration erst nach der Abfüllung 
in der lagernden Flasche auftreten.
• enthärtetes Wasser verhindert die Spirituosentrübung 
• Enthärtungskapazität: ca. 800 l Wasser mit 15 °dH
  A danach muss die Harz-Füllung mit 2 kg Regeneriersalz regeneriert werden 
• drucklos betriebenes Gerät aus PVC
• Leistung: 1 – 2 l/min  
• Zubehör: Messbesteck zur Gesamthärtebestimmung in Wasser

Polyphosphatschleuse (2 x 3/4“ Innengewinde aus Messing)

• zur Vermeidung von Kalkablagerungen in Rohrleitungen, Kühler und Dephlegmator

Das Leitungswasser wird durch einen Zylinder mit Polyphosphatfüllung geleitet, 
wodurch ein Austausch der Härtebildner Magnesium und Calcium mit Natrium erfolgt.
Achtung: Nicht zur Wasseraufbereitung für Trinkwasser geeignet.

Probedestilliergerät

• zur exakten Alkoholbestimmung in Likören, extrakthaltigen Spirituosen, Wein, 
  Most und Maischen

Alkoholmeter

• mit unterschiedlichen Messbereichen
• mit und ohne Temperaturkorrektur
• auch in geeichter und eichfähiger Ausführung
• zur Bestimmung des Alkoholgehalts von reinen Alkohol-Wasser-Mischungen

oder zuckerhaltigen Lösungen

Saccharimeter/Oechslewaage

• mit und ohne Temperaturkorrektur
• zur Bestimmung des Extraktgehaltes von Säften oder zuckerhaltigen Lösungen
• zur Bestimmung des Endvergärungsgrads
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ZUBEHÖR
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Hand-Refraktometer

• zur Messung des Extraktgehalts/Zucker von Früchten oder Säften
• 0 – 32 % Saccharose (Brix); 0 – 140 °Oechsle
• ein Tropfen Flüssigkeit genügt zur Bestimmung
• optisches Messsystem über Brechungsindex
• automatische Temperaturkorrektur

Flaschenabfüller Typ Enolmatic 
Enolmatic Vakuum-Füller mit Polycarbon-Behälter

Der Enolmatic ist der ideale Abfüller, der all Ihre Abfüllaufgaben schnell und sauber erfüllt. 
Er saugt die Luft aus der Flasche. Das dadurch entstehende Vakuum ermöglicht den Füllvorgang 
und die Flüssigkeit kommt mit keinerlei mechanischen Teilen in Berührung.

• optional: Erweiterungs-Sets (Abfüllkit) für unterschiedliche Flaschengrößen 
 mit unterschiedlichen Flaschenmündungen

• zum schnellen und einfachen Abfüllen von Säften, Wein, Most, Destillaten, Öl und Soßen
• Leistung: bis zu 120 Flaschen/h
• geeignet für Flaschen von 0,2 l – 1,0 l mit unterschiedlichen Hals-Innendurchmesser ab Ø 18 mm
• einstellbare Füllhöhe
• automatische Abschaltung  

Flaschenabfüller Typ Enolmaster

• Vakuumflaschenabfüller, 4-stellig mit Pyrex-Behälter, Edelstahl-Füllventilen, Edelstahl-Gehäuse 
und weichmacherfreien Schläuchen

• mehrstellige, universell einsetzbare Vakuumfüllmaschine
• schonende Abfüllung, da das Medium weder mit mechanischen Teilen noch mit Luft 

in Berührung kommt
• Motorleistung: 150 W
• Abfüll-Leistung: 600 Flaschen/h

• optional: Umrüstsatz für Miniflaschen

• L/B/H: 450 / 650 / 470 mm
• Gewicht ca. 22 kg

Falldruck-Flaschenabfüller Edelstahl

Falldruck-Flaschenabfüller
Bewegliche Füllventile zum einfachen Einführen in den Flaschenhals.
Der Abfüllvorgang beginnt selbstständig beim Einschieben der Flasche unter das Ventil 
und stoppt automatisch bei Erreichen des eingestellten Füllstandes.

• 4-stellig und 6-stellig erhältlich
• füllt bis ca. 600 Flaschen/h
• für Kalt- und Heißabfüllung 
• füllt Flaschen randvoll
• kein Ansaugen
• auf jede Flaschenhöhe einstellbar 0,5 bis 2 l
• kombinierbar mit Bag-in-Box-Abfüllung 
• mit Kreiselpumpe
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Flaschenabtropfgestell 

• für 77 Flaschen
• aus Kunststoff
• stabile, kippsichere Ausführung 
• raumsparend
• optimales Abtropfen

Flaschenwaschmaschine FWM 

Sie eignet sich für halbautomatisches Waschen der Innen- und Außenseiten von Flaschen 
unterschiedlichster Größen und Durchmesser. Das ergonomisch gestaltete Gehäuse ist samt 
dem Gestell aus Edelstahl gefertigt. Die Maschine besteht aus zwei Wascheinheiten.
Das Spülwasser wird in einer auslaufsicheren Wanne gesammelt. Die Bürsten sind synchron und 
aufeinander abgestimmt und erlauben so einen optimalen Arbeitsablauf.

Motorleistung Arbeitsleistung Wasserdruck L/B/H Gewicht
0,5 kW/400 V/50 Hz 400 Fl/h min. 3 bar 780/550/1.210 mm ca. 80 kg
elektrische Absicherung: 16 A

RE I NIGUNG

Elektrisches Kapsel-Anschrumpfgerät 

• ideal zum schnellen Anschrumpfen von Anschrumpfkapseln
• manuell, mit Handgriff 
• verchromte Ausführung
• elektrische Leistung: 400 W / 220 V
• Arbeitsleistung: ca. 800 Flaschen/h

Brennblasen- und Tankbürste

• Brennblasen/Tankbürste, Länge: 200 mm
• Material: Polyester transparent (hitzebeständig) 
• mit Metallstiel, Länge: 650 mm

Gelenkschrubber

• Handreinigungsgerät für die Innenreinigung von Brenngeräten
• angebrachtes Gelenk ermöglicht die Reinigung in allen Ecken
• hitzebeständiger, auswechselbarer Schwamm

Kupferreiniger für außen und innen

Kupferpolitur



Eimer Edelstahl

• aus hochwertigem Edelstahl, nahtlos  
• mit Bodenreif und eingravierter Literskala

In 2 Größen erhältlich:
Füllinhalt: 10 l und 15 l

ZUBEHÖR / LAGERN
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Kannen Edelstahl

• zur Lagerung und zum Transport von Destillaten, Likören, Speiseölen, Wein, Saft,...
• zwei Tragegriffe
• nahtlos verschweißt (nicht gebördelt), ohne Schmutzfuge zwischen Behälterwand und -boden
• aus hochwertigem Edelstahl
• mit abgerundeten Bodenkanten
• leicht zu reinigen 
• mit Dichtung und Schutzkappe mit atoxischer Deckeldichtung
• mit eingeschweißter Hahnmuffe ¹/2“
• innen und außen spiegelglatt

Universalfässer Edelstahl

Optimal geeignet zum Lagern, Mischen und Transportieren diverser Medien wie
z.B. Destillate, Weine, Liköre.
• Oberfläche: IIId/(2R)
• dichtschließender Spannring-Deckel mit Silikon-Dichtung
• Auslauf IG R ³/4„ mit Kunststoff-Blindstopfen
• Kunststoffverschraubung mit Blindkappe für Gäraufsatz

Inhalt  Ø Höhe
15 l 280 mm 350 mm
30 l 350 mm 400 mm
45 l 350 mm 560 mm
60 l 350 mm 690 mm
95 l 440 mm 700 mm

Zubehör: 
• Edelstahl-Ablasshahn mit Gegenmutter ³/4 „ AG

Inhalt  Ø Höhe Deckel
      5 l mit Probierventil 230 mm 200 mm 120 mm
    10 l mit Blindstopfen 310 mm 240 mm 180 mm 
 15 l  310 mm 290 mm 180 mm
 30 l  370 mm 350 mm 210 mm
 50 l  370 mm 540 mm 210 mm
 75 l 425 mm 620 mm 210 mm
 100 l 425 mm 820 mm 210 mm 

Zubehör: 
• verchromter Messing-Kugelhahn ½“
• Edelstahl-Kugelhahn  ½“ mit Kontermutter
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Glasballone

• ohne Ablass oder mit Ablass mit Schlauch- und Quetschhahn
Zubehör:
• Luftfilter und stapelbare Holzgestelle aus Nadelholz

Holzgestell für Glasballon
Volumen  H x B x L
  5 l   46 x 25 x 25 cm
10 l 52 x 31 x 31 cm
15 l 53 x 34 x 34 cm
20 l 56 x 37 x 37 cm
25 l 64 x 40 x 40 cm
54 l 82 x 50 x 50 cm

Einschlag-/Maischefässer

• aus Kunststoff, starkwandig
• Farbe: blau
• lebensmittelecht HD-PE
• schwarzer Deckel mit Moosgummi-Dichtung
• galvanisierter Deckelspannring
• glatte Innen- und Außenflächen ohne Schmutzecken erleichtern die Reinigung des Fasses

Inhalt Höhe  Ø  
  30 l 51 cm 31 cm 
  60 l 64 cm 40 cm 
120 l 80 cm 47 cm 
220 l 98 cm 60 cm 

Palettenbehälter 1.000 l – IBC
Gär-, Lager- und Transportbehälter für Obstmaischen, Saft, Fruchtwein etc.

• aus hochmolekularem Niederdruck-Polyethylen (HD-PE)
• lebensmittelecht; naturweiß
• Einfüllöffnung NW 400 mm mit Schraubverschluss
• stabiler verzinkter Stahlrohrrahmen 
• Dreifach-Stapelung bei Lagerung, Zweifach-Stapelung bei Transport möglich  
• stabile Kunststoffpalette
• auswechselbares Auslaufventil 2“
• plombierte Schraubkappe mit Dichtring, mit Auslaufbogen  

• L/B/H = 120/100/117 cm 



Immervollbehälter Edelstahl

• zum schonenden Gärverlauf von Most- und Obstmaischen  
• zur schonenden Lagerung von Weinen, Gärmosten und Likören
• Oberfläche IIId (2R)  
• mit Klarablauf und Restablauf
• mit 3 Füßen
• alle Behälter mit Schwimm- und Stülpdeckel
• Schutz vor Schmutz und Staub durch Stülpdeckel
• außen marmoriert
• Behälter oben offen mit Verstärkungsrand
• Oberflächenschutz vor Oxidation und Kahmhefebildung durch Schwimmdeckel  
• Abdichtung durch aufblasbaren Silikonschlauch

Inhalt Ø Höhe  Ablauf
220 l 550 mm 1.382 mm ³/4“ IG
300 l 630 mm 1.384 mm 1“ AG
530 l 820 mm 1.361 mm 1“ AG
675 l 820 mm 1.620 mm 1“ AG
910 l 820 mm 2.109 mm 1“ AG

Lagerbehälter Edelstahl mit 3 Füßen

• zur Lagerung von Destillaten, Likören und anderen Flüssigkeiten
• mit Klarablauf
• Behälterdach und Behälterboden gewölbt
• Einfülldom im Behälterdach: 220 mm
• Oberfläche IIId (2R)  
• Auslaufhahn separat bestellen
• für drucklose Lagerung
• außen marmoriert
• Deckel und Bohrung ø 38 mm und abnehmbare Blindkappe zur Aufnahme 
  von Gärspund und Stopfen
• optional: ohne Füße oder mit Füßen und Restablauf lieferbar

Inhalt           Ø  Höhe  Klarablauf Totalablauf
 100 l 440 mm 1.141 mm ³/4 „   ³/4“ 
 240 l 550 mm 1.524 mm ³/4 „  ³/4“ 
 330 l 630 mm 1.538 mm 1“ 1“
 525 l 820 mm 1.466 mm 1“ 1“
 625 l 820 mm 1.661 mm 1“ 1“
 1.850 l 1.200 mm 2.075 mm        Brennmaischetank 21/2“
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Wanne Edelstahl

Inklusive Tragegriffen zum Unterstellen unter die Mühle und Hydropresse

Inhalt Ø  Höhe Gewicht
50 l 550 mm  265 mm 4 kg

Tauchkühler
• Motorleistung: 1,1 kW/400 V/50 Hz
• zum Kühlen des Destillats
• Eintauchtiefe: 745 mm
• mit Schonrührwerk
• elektronischer Temperaturregler für die Mediumtemperatur  (-2 °C bis +2 °C vorwählbar)
• Edelstahl-Haube für das Kälteaggregat
• Edelstahl-Konsole für Wandbefestigung
• Schwitzwasserisolation für Kälteaggregat 

Kühlwanne Edelstahl
• Motorleistung: 0,7 kW/400 V/50 Hz
• zum Kühlen des Destillats
• doppelwandig, isoliert
• mit Schonrührwerk
• elektronischer Temperaturregler für die Mediumtemperatur (-2 °C bis +2 °C vorwählbar)
• Edelstahl-Haube für das Kälteaggregat
• Edelstahl-Konsole für die Wandbefestigung 

Brennmaischezusätze
Spezialhefen und Enzyme als Zugabe für Maischen von Obst, Korn, Kartoffel, Whisky, Rum

Säurekombination
für den Maischeschutz
mit Füllinhalt 20 l und 120 l erhältlich

Indikatorstäbchen 
zur pH-Wert-Messung

Digital-pH-Meter 0 – 14 pH

Cyanid-Test
Schnelltest zur Bestimmung freier und gebundener Blausäure in Steinobstdestillaten

Restzuckertest

Schweizer Kräuter

Ginherstellung
Wacholder und Botanicals

Fragen Sie uns nach Fachbüchern.

Tauchkühler

Kühlwanne



arnold holstein GmbH
Am Stadtgraben 15
88677 Markdorf
Deutschland
Tel. +49 (0)7544 9528-0
info@a-holstein.de
www.a-holstein.de

Destillieranlagen

Brennereizubehör

Obstverarbeitung

www.a-holstein.de


